
 
 

« La cuisine, c’est quand les choses ont le goût de ce qu’elles sont » 
- Curnonsky 

Menu ‘surprise’ concocté par le chef sur le moment 

Edouard  
en 4 services               55€ 
Se ́lection de vins 28€                                                Seĺection des vins ‘Coup de coeur’ 48€  

Mia  
En 5 services  65€ 
Se ́lection de vins 34€                                                Se ́lection des vins ‘Coup de coeur’ 54€  
 

Menu « La petite Echappée»                     Non disponible le vendredi & samedi 

soir 

Entre ́e / plat / dessert  50€  

Se ́lection de vins 24€                                             Seĺection des vins ‘Coup de coeur’ 40€  

 

Menu « Echappée Belle » 

Entre ́e froide/entre ́e chaude/plat/dessert  58€  

Se ́lection de vins 28€                                                Seĺection des vins ‘Coup de coeur’ 48€  

 
Information allergène 

Notre établissement travaille avec des produits susceptibles de contenir du gluten, du 
lactose, des céréales ou autres fruits à coques. En cas d’allergie, merci de nous avertir lors 
de la réservation. Consultez notre personnel pour toute information sur les allergènes et 
sur la composition des plats.  
La composition des aliments est susceptible de varier 
  



 

Entrées froides  
 

  * Foie gras de canard cuit au sel et jambon serrano, confit oignons & raisins du jardin,   
focaccia au sirop et balsamique 

 
 * Tataki de thon rouge, poireaux brûlés, crème aigre et huile verte au wasabi 
 
* Ceviche de daurade, patate douce & condiment gremolata 

 

Entrées chaudes 
 

* Saint Jacques rôties, lard confit lentement, écume au lard et choux de Bruxelles 
 
* Raviole de parmesan et poivre noir, guanciale, jus comme une carbonara  
 
* Céleri-rave & bœuf Bleue des Prés façon gravlax, bouillon truffé 
 
 

Plats 
 

* Travail autour de la biche de nos Ardennes (filet et ragoût), mezzi rigatoni, huile aux 
herbes 
	
* Magret de canard au vin rouge, boudin noir rôti et betterave, cassis, airelles et palet de 

pomme de terre confit 
 
* Espadon grillé, jus épinard et curry vert, riz collant 
 

 

Desserts 
 

* Pavlova passion   
 
* ‘Ceci n’est pas un tiramisu’ 
 
* Fromages de la Crémerie Saint Siméon (+5€)  
   Plateau selon le marché  
   
Les accompagnements de nos plats sont choisis au jour le jour selon les livraisons de notre maraicher 
Si vous restez indécis face à la carte, suivez les coups de cœur du chef   


