
Menu des fêtes
2 0 2 5 - 2 0 2 6

Réservations par email ou téléphone :       04 379 14 20        info@eb-restaurant.be

Réservez rapidement. Les menus sont proposés dans la limite des stocks disponibles.

Enlèvement des menus au restaurant, les 24 et 31 décembre, entre 13h et 17h.

Assiette apéritive   8€
Lard de la ferme Sous le Porche confit lentement et laqué
Sucette de foie gras & noisettes torréfiées
Coussin soufflé de truite fumée de la Commanderie de Fourons & kimchi
Potage gourmand de céleri truffé 

Menu 3 services    42€ (+3€ si fromages)
Une entrée, Plat, Dessert

Menu 4 services    50€ (+3€ si fromages)
Deux entrées, Plat, Dessert

Menu 5 services    60€ (+3€ si fromages)
Trois entrées, Plat, Dessert

Il est possible d’ajouter une assiette de fromages (en plus du dessert) au prix de 8€

Foie gras mariné au porto       30€
(bloc de 250g)      



Plats

Filet de biche de nos 
Ardennes, sauce marchand 

de vins, betterave confite à la 
violette, airelles, rosace de 

pomme de terre

ou
Magret de canard du 

Sud-Ouest, jus aux poivres, 
rosace de pomme de terre 

confite, déclinaison du panais et 
noisettes

Desserts

Gourmandise des fêtes noisettes – 
passion dans une coque 

craquante au chocolat de chez 
Didier Smeets

ou

Assortiment de fromages 
de la Crémerie St Siméon

Entrées

Froides Chaudes

Terrine de foie gras du 
Sud-Ouest, 

abricot-châtaignes et 
pain d’épices, ketchup 
d’abricot et brioche

Raviole ‘caramelle’ de St 
Jacques et crevettes, 
bisque de homard, 

fondue de poireaux et 
graines de sésame, caviar 

végétal

Thon rouge sakura & 
saumon gravlax, 

vinaigrette ponzu, tartare 
d’ananas et concombre, 

riz comme un maki

ou

Filet de caille rôti, 
charlotte d’endive farcie 
à la chair de cuisse de 

caille confite, crémeux de 
lard fumé

ou
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ou
Filet de daurade et sa petite 

raviole vapeur, sauce onctueuse 
parmesan & truffe, purée au 
beurre, endive caramélisée



Coffret France

Champagne Brut
Dupuis-Maurois

La Redonne AOP Blanc 2021
Côtes du Rhône • Producteur : JL Colombo

Culombu AOP Rouge 2022
Corse • Producteur : Clos Culombu

Jurançon AOC 2022
Sud-Ouest• Producteur : Montesquiou

65€

Crozes-Hermitage Blanc 2024
Rhône Nord • Producteur : Cuilleron

21€

Minervois AOP 2023
Pays d’Oc • Producteur : L’Herbe Sainte

14€

Coups de coeur France

Les sélections de vins



LES ÉCRiTS DU WEB

Vins sélectionnés et servis par

Coffret Italie

Prosecco Asolo DOC
Vénétie • Producteur : Dal Bello

Garganega IGT 2021
Vénétie • Producteur : Brunelli

Chianti Superiore DOCG 2021
Toscane • Producteur : Cinelli Colombini

Brachetto d’Acqui DOCG 2024
Piémont • Producteur : C. Cappuccini

45€

Pecorino DOC 2023
Marches • Producteur : Fontezoppa 

13€

Barbera d’Asti Superiore DOCG 2020
Piémont • Producteur : Caldera

19€

Coups de coeur Italie


