Menu des fétes
2024-2025

Assiette apéritive 8€
Arancini foie gras et oignons

Maki saumon/avocat/raifort

Lard confit laqué au hoisin

Menu 3 services 42€ (+3€ si fromages)
Une entrée, Plat, Dessert

Menu 4 services 50€ (+3€ si fromages)
Deux entrées, Plat, Dessert

Menu 5 services 60€ (+3€ si fromages)
Trois entrées, Plat, Dessert

Il est possible d’'ajouter une assiette de fromages (en plus du dessert) au prix de 8€

ﬁ Foie gras mariné au porto 25€
(bloc de 200g)

Reservations par email ou téléphone : & 04 379 14 20 ™= info@eb-restaurantbe
Enlevement des menus au restaurant, les 24 et 31 décembre, entre 13h et 17h.

Réserverz rapidement. Les menus sont proposés dans la limite des stocks disponibles.



Entrées

FFroides

Saumon gravlox et
Saint Jacques en
carpaccio aux ou
agrumes, caviar
végétal,
carottes-curcuma

Chaudes

Fines franches de veau Paupiette de canard et Raviole «caramelle» aux
et topinambour, foie gras en robe de crevettes sauvages,
cromesquis aux choux, compotée de ou paprika fumé, bisque

champignons des bois, pommes, feuillete et tomatée et brunoise de

fruffe et noisettes sauce au sirop de Liege legumes de saison

Plats

Filet de boeuf Bleue des Prés,
betteraves confites au cassis,

jus aux poivres et rosace de
pomme de terre confite

Filet de biche de chez Ceorges, Cabillaud cuit sur peau, creme
ou déclinaison de panais, jus aux ou de butternut au safran, risotto
poivres, croquette de pomme de comme une paella, moules et

terre coques

Desserts

Assortiment de quatre

Entremet abricot-vanille-gingembre ou fromages de la Crémerie

LES ECRiTS DU WEB

St Siméon, sirop et fruits
secs



[.es vins

Coffret Sélection

Prosecco Asolo DOCG
Venetie (IT)

Brezza Bianco IGT 2022
Ombrie (IT) « Producteur : Lungarotti

Les Abeilles AOP 2021
Cote du Rhone (FR) - Producteur : Colombo

Moscato d'Asti DOCG
Piemont - Producteur : C Cappuccini

40€



Coups de coeur

Joco Pecorino DOC 2023
Marches (IT) - Producteur : Fontezoppa

13€

Soave Superiore DOCG 2020
Veénétie - Producteur : Vicentini

15€

Viognier DOC 2019
Piemont - Producteur : Caldera

19€

Padres, Isola dei Nuraghi IGP 2019
Sardaigne - Producteur : Deaddis

14€

Barbera d’Asti Superiore DOCG 2020
Piemont - Producteur : Caldera

19€
Vins sélectionnés et servis par U Promento
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